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Limoncello – Eis

Zutaten für 4 Personen:
250 ml Sahne
300 g Jogurt
75 g Puderzucker
1 Zitrone, Schale und Saft
75 ml Wivento Limoncello

Zubereitung:
Die Sahne steif schlagen, die restlichen Zutaten mit dem Handrührgerät verrühren.
Die Sahne steif schlagen und und unter die Jogurtmischung heben.
Die Mischung in einer Metallschüssel in den Gefrieschrank stellen und in den ersten 2 Stunden
Mehrmals umrühren.


Limoncello Tiramisu

Zutaten für 6 Personen:
1500 g Natur-Jogurt
2 Zitronen
100 g brauner Zucker
300 g Löffelbiskuits
50 ml Limoncello

Zubereitung:
Den Jogurt mit der abgeriebenen Zitrone, einem Spritzer Zitronensaft und dem Zucker verrühren.
In eine Auflaufform geben, eine Schicht Löffelbiskuits darauf und diese mit Wivento Limoncello beträufeln, bei den weiteren Schichten so fortfahren. Die letzte Schicht sollte die Jogurtmasse sein, die mit braunem Zucker bestreut wird.
Mindestens 2 Stunden im Kühlschrank ziehen lassen.



Weitere tolle Rezepte finden Sie auf unserer Internetseite

www.wivento.de
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